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Wir verwenden fiur unsere Backwaren verschiedene - — —
aromatische Sauerteige flir einen vorziuglichen Geschmack,
ohne Zusatzstoffe und mit einer langen TriebfUhrung!

Unsere Brote haben Zeit - Teigruhe von 24 - 48 Stunden.

Nehmen auch Sie sich die wertvolle Zeit beim Geniessen
unserer Weizen-, Dinkel- und Roggenmischbrote.
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Unsere Spezialitat - Top Qualitat!

Ihr Backer-Konditor-Meister KU{%/ W

«FUr die Brot-Vertraglichkeit ist eine lange
TriebfUhrung das Wichtigste!»
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